Załącznik 1 

Treści do tematu. 

· Podstawowe zadanie urządzeń transportowych – przemieszczanie towarów, a w gastronomii to przewożenie surowców, półproduktów, wyrobów gotowych, naczyń i odpadów. Produkty spożywcze 

· Podział transportu ze względu na obszar  działania:                                                                                                    a) wewnętrzny  na terenie zakładu ( poziomy-  na jednej kondygnacji , pionowy – między kondygnacjami )                                                                                                                                      b )zewnętrzny –poza zakładem. 

Transport zewnętrzny związany jest z prowadzoną przez zakład gastronomiczny działalnością cateringową. Produkty spożywcze muszą być przewiezione w higienicznych warunkach i utrzymane w odpowiedniej temperaturze.

· Środki transportu zewnętrznego – samochody, skutery, motocykle, szafy bankietowe, różne transporty, pojemniki, tace termoizolacyjne

· Środki transportu wewnętrznego poziomego- wózki ręczne, mechaniczne, przenośniki taśmowe i rolkowe, dźwigi (windy) .                                                                                                   Urządzenia stosowane w transporcie wewnętrznym: wózki kelnerski i ekspedycyjne 1-2-3-półkowe, wózki jodełkowe na talerze, bemary jezdne, wózki podgrzewcze do talerzy, wózki barmańskie, wózki  kasetowe.

· Urządzenia  do transportu zewnętrznego – termosy na płyny, na potrawy(zupy, sosy) termoporty,  wózki jezdne na kółkach, wózki termoizolacyjne

